
KONVEKTOMATY

Konvektomat UNOX XVC 305

CHLADÍCÍ TECHNIKA

Chladící skříň NORDLINE UR 200

MYCÍ TECHNIKA

Myčky LAMBER DSP1

STOLNÍ SPOTŘEBIČE

Elektrická fritéza F-5E

GARANCE NEJNIŽŠÍ CENY NA TRHU |  PRODEJNA NÁDRAŽNÍ 186/26, HUSTOPEČE U BRNA 693 01 |  W W W.RA JGASTRONOMIE .CZ

e-
m

ai
l: 

in
fo

@
ra

jg
as

tr
on

om
ie

.c
z 

te
l.

: +
42

0 
73

2 
56

4 
64

4 

D
uš

an
 M

ik
ul

en
čá

k 
| P

ek
ař

sk
á 

23
7 

| Š
ak

vi
ce

 | 
69

1 
67

 | 
IČ

: 6
44

57
62

1 
| D

IČ
: C

Z7
60

72
74

05
9

CUKRÁRNY | DISKOTÉKY | FAST FOODY | PIZZERIE | RESTAURACE | ZÁVODNÍ KUCHYNĚ
RYCHLE ∙ VÝHODNĚ ∙ SPOLEHLIVĚ

Kč 58 990,–  Kč 9 990,– Kč 19 990,– Kč 2 790,– 

AKCE

AKCE

AKCE

AKCE

KVALITNÍ BAROVÉ SKLO

Sklenice GIBRALTAR

POKLADNÍ SYSTÉMY

Pokladní systém AWIS

PORCELÁN

Porcelán – řada Tonda

ŠPIČKOVÉ NOŽE SANELLI

SANELLI – řada PRENANA

od 23,– Kč od Kč 32 990,– od 10,– Kč od 218,– Kč 

AKCE

AKCE

AKCE

AKCE

Pro 5 GN 1/1 | 6 provozních režimů – pára, 
horký vzduch, kombi, nízkoteplotní pára, re-
generace, hold | 70 programů | 9× varná fáze 
vpichová sonda | ∆T

Nejprodávanější druh barového skla za bez-
konkurenčně nejnižší cenu.

Spolehlivý partner při správě Vašich provoz-
ních ³ nancí.

Stylový bílý porcelán pro každý stůl. Vysoce profesionální řada nožů Sanelli za 
zaváděcí ceny pro český trh.

Nutno vyzkoušet v praxi!

Nejprodávanější model roku 2011 | venti-
lované chlazení | rozsah teplot −2 až + 8 °C 
automatické odmrazování | digitální termo-
stat | 2 výškově nastavitelné rošty | zámek

Barová myčka skla | celonerezové provede-
ní – včetně mycích a oplachových ramen
délka cyklu 2 min. | rozměry koše 35 × 35 cm

Celonerezové provedení | regulace teploty 
50 °C až 190 °C | obsah oleje 4–5 litrů | kon-
trolka vyhřátí | příkon 2.1 kW

Doprava zdarma!

Zaváděcí ceny!


